
 
 

Allergene: 
A - Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse B - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  

C - Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse D - Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 

E - Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse F - Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

G - Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) H - Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse  

L - Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse M - Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

N - Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite  

P - Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse R - Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene 

       Erzeugnisse 

 

Speisekarte 

Deftiges, Gesundes und immer Köstlich 

 

Kalte Speisen 

Kellerjause 13,90 € 

mit Südtiroler Oltspeck ( 8 Monate gereift ), Hauswurst, 

Winzerrauchschinken 

Käse, Aufstriche, 3 Scheiben Brot (A, E, G, L, M,) 

 

Südtiroler Oltspeckplatte 12,90 € 

( 8 Monate gereift ) mit 3 Scheiben Brot (A, E, G,) 

 

Hausgemachtes Grammelschmalz   7,90 € 

mit 3 Scheiben Brot (A, E, G, L,) 

 

Kalte Schweinsbratenplatte   8,90 € 

mit Senf, Kren und 3 Scheiben Brot (E, L, M, ) 

 

Vegetarische Aufstriche     5,90 € 

Kürbiskern und Paprika mit 3 Scheiben Brot (A, E, G, L,) 

Bio Sesam Hummus   5,90 € 

Mit frischem Paprika und 3 Scheiben Brot (N,F,E,G) 

 

1 Scheibe Brot extra   0,90 € 

 

Warme Speisen 

 

Dreierlei Knödel 13,20 € 

Spinat-, Rote Rüben und Karotte - Ingwerknödel  (A,C, E  G, L,) 

 

Geflämmter Ziegenkäse 12,20 € 

auf frischem Gemüse der Saison  (E  G, L,) 

 

Tiroler Kaspressknödel 12,20 € 

2 Stk - mit Rucola - Tomatensalat  (A,C, E  G, L, M, ) 

Rucola Salat    4,30 € 

mit Tomaten, Gurken und french Dressing (C,G,L,M) 

 

 

 


